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บทท่ี 3 

การวิเคราะห์และออกแบบระบบ 

 โครงการเรื่อง การพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันบริหารจัดการและสต๊อกสินค้า ร้านราดหน้า

เยาวราช ได้ศึกษาแนวคิด ทฤษฎี วรรณกรรม จากเอกสารที่เกี่ยวข้องกับระบบเรียบร้อยแล้ว ใน

บทนี้ จะเป็นการวิเคราะห์และออกแบบระบบ ซ่ึงประกอบไปด้วยขั้นตอนการวิเคราะห์และ

ออกแบบระบบ 3 ขัน้ตอน ดังนี้ 

 1) โครงสร้างขององคก์ร 

 2) การวเิคราะห์ระบบงานเดิม 

 3) การออกแบบระบบงานใหม ่

3.1 โครงสร้างขององคก์ร 

 
 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.1 แสดงโครงสร้างขององคก์ร 

จากการศึกษาขอ้มูลโดยการสัมภาษณ์เจ้าของกจิการและโครงสร้างการบรหิารงานใน 

กิจการ สามารถแบง่ประเภทผู้ใช้และบทบาทในระบบงานปัจจุบนัไดด้ังนี้ 
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ตารางท่ี 3.1 ประเภทผู้ใช้และบทบาทในระบบงานเดิม 

ผู้ใช้ภายใน บทบาท 

เจ้าของกิจการ ควบคุมการบรหิารงาน ดูแลบัญชีในกิจการ 

ผู้จัดการ ควบคุมวัตถดุิบคงเหลือในสต๊อก ก าหนดการสั่งวตัถดุิบ 

พอ่ครัว จัดท ารายการอาหารตามเมนูที่ได้รับ 

พนักงาน จดบันทกึรายการอาหารทีลู่กคา้สั่ง และช าระเงิน 

ผู้ใช้ภายนอก บทบาท 

ลูกคา้ เลือกรายการอาหาร และแจ้งช าระเงนิ 

 

3.2 การวิเคราะห์ระบบงานเดมิ 

 3.2.1 ระบบงานเดิม 

 ผู้จัดท าโครงงานไดศ้ึกษาขึน้ตอนการด าเนินงานของกจิการร้านราดหน้าเยาวราช พบว่ามี

ขัน้ตอนการด าเนินงาน ดงันี ้

  3.2.1.1 การเก็บข้อมูลพนกังาน จะเก็บข้อมูลโดยการกรอกขอ้มูลลงใน

คอมพวิเตอร์ เม่ือต้องการเรียกใช้ข้อมูลจะท าการคน้หาจากแฟม้งานที่ได้บนัทึกไว ้

  3.2.1.2 การสัง่อาหาร เม่ือลกูคา้สนใจสั่งอาหาร พนักงานจะท าการจดใส่กระดาษ

แล้วน าไปให้พอ่ครัวท าอาหารในขัน้ตอนต่อไป และเก็บข้อมูลรายการสั่งอาหารไว้เพ่ือจดยอดการ

สั่งอาหารในแตล่ะวัน 

  3.2.1.3 การเช็ควัตถดุิบในสต็อก เม่ือต้องการทราบจ านวนวัตถดุิบคงเหลือจะต้อง

ท าการตรวจดจูากสนิคา้จรงิวา่จะเพียงพอต่อการใช้งานในวันนีไ้หม หากไม่เพียงพอก็จะด าเนินการ

จดรายการวัตถุดิบที่ต้องการใส่ในกระดาษ แล้วส่งต่อใหผู้้จัดการท าการสัง่ซ้ือวัตถดุิบตามที่ได้

ก าหนดไว ้

  3.2.1.4 การแจ้งช าระเงิน เม่ือลกูคา้ต้องการช าระเงินจะแจ้งให้พนกังานทราบ แล้ว

จึงท าการช าระเงนิตามยอดที่ไดก้ าหนดไว้  

ซ่ึงขัน้ตอนดังกล่าวสามารถสรปุเป็นแผนภาพดังนี ้
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ภาพท่ี 3.2 ภาพแสดงระบบงานเดิมของการเก็บข้อมูลพนักงาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.3 ภาพแสดงระบบงานเดิมของการเก็บข้อมูลการเช็ควัตถุดบิในสต็อก 
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ภาพท่ี 3.4 ภาพแสดงระบบงานเดิมของการเก็บข้อมูลการสั่งอาหาร 
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ภาพท่ี 3.5 ภาพแสดงระบบงานเดิมของการเก็บข้อมูลการช าระเงิน 

3.2.2 ปัญหาท่ีพบในระบบงานเดิม 

1)  การประชาสัมพันธ์ ยังไม่มีแหล่งประชาสัมพันธ์อยา่งเป็นทางการ 

2)  การจัดเก็บข้อมูลต่างๆ ยังไม่มีระบบฐานขอ้มูลในการจัดเก็บข้อมูลจึงเกิดความล่าช้าใน

การบันทึกข้อมูล เกิดข้อผิดพลาดได้ง่าย ตรวจสอบข้อมูลได้ยาก อาจเกิดการซ้ าซ้อนของข้อมูล 

และมีความเสี่ยงต่อการสูญหายของขอ้มูล 

3)  การสั่งอาหาร เป็นการจดบันทึกลงในสมุด ท าให้แก้ไขข้อมูลได้ยาก เกิดข้อผิดพลาด

ง่าย ตรวจสอบข้อมูลได้ยาก เกิดความล่าช้าในการด าเนินงาน 

4)  การจัดการสินค้าในสต็อก ยังไม่มีระบบฐานขอ้มูลในการจัดเก็บข้อมูลสินค้า ท าให้เกิด

ความล่าช้าในการด าเนินงาน ไม่มีการอัพเดทสถานะวัตถุดิบที่ถูกใช้งาน ตรวจสอบข้อมูลได้ยาก

และขอ้มูลอาจเกิดการสูญหายได้ 
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ภาพท่ี 3.6 แผนผังก้างปลาปัญหาท่ีพบในระบบงานเดิม 

 จากขั้นตอนของการท างานของระบบงานเดิมนั้น จะเห็นได้ว่าขาดการจัดการเป็นระบบ 

ก่อให้เกิดความล่าช้าในการท างาน มีปัญหาด้านความผิดพลาด รวมถึงเกิดการสูญหายของข้อมูล

ในอนาคต ซ่ึงส่งผลกระทบต่อการท างานในหลายๆ ด้าน 

 จึงสามารถสรุปได้ว่าปัญหาในการด าเนินงานของร้านอาหาร ยังไม่มีเทคโนโลยทีี่เข้ามาช่วย

จัดการกับระบบการจัดการของร้านราดหน้าเยาวราชในปัจจุบัน 

3.3 แนวทางของระบบงานใหม ่

 จากการศึกษาในระบบงานเดิมและความต้องการของระบบงานใหม่ แนวทางการ พัฒนา

ระบบใหม่จะใช้การปรับปรุงกระบวนการธุรกิจ โดยให้ระบบงานใหม่รับรองการใช้งาน ผ่านเว็บไซต์

โดยใช้คิวอาร์โค้ดได้ รวมไปถึงงานในร้าน กใ็ช้งานแบบเว็บแอพลิเคช่ันบนอินเตอร์เน็ต จึงได้จัดท า

ขัน้ตอนที่ตรงและรวดเร็วเพ่ือให้สามารถทันต่อความต้องการลูกค้าในปริมาณที่มาก และ เจ้าของ

ร้านสามารถเรียกดูสารสนเทศภายในร้านได้ในทันที ทั้งนี้เป็นการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันบริหาร

จัดการสต๊อกสินคา้ ร้านราดหน้าเยาวราช และโปรเซสที่เกี่ยวข้อง ดังนี้ 
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ตารางท่ี 3.2 ตารางลิสต์รายละเอียดของเอ็กเทอรน์ัลเอ็นทิตี้ และโปรเซสที่เกีย่วข้อง 

List of External Entities List of Data List of Processes 

1) ผู้ดูแลระบบ 

2) เจ้าของกิจการ 

3) ผู้จัดการ 

4) พอ่ครัว 

5) พนักงาน 

6) ลูกคา้ 
 

1) แฟม้ขอ้มูลผู้ใช้งานระบบ 

2) แฟม้ขอ้มูลพนักงาน 

3) แฟม้ขอ้มูลเงินเดือน

พนักงาน 

4) แฟม้ขอ้มูลรายละเอียด

เงินเดือนพนกังาน 

5) แฟม้ขอ้มูลการสั่งซ้ือ

วัตถุดบิ 

6) แฟม้ขอ้มูลรายละเอียดการ

สั่งซ้ือวัตถดุิบ 

7) แฟม้ขอ้มูลการขายอาหาร 

8) แฟม้ขอ้มูลรายการขาย

อาหาร 

9) แฟม้ขอ้มูลวัตถดุิบที่ไม่ใช้ใน

การขายอาหาร 

10) แฟม้ขอ้มูลเมนูอาหาร 

11) แฟม้ขอ้มูลประเภทอาหาร 

12) แฟม้ขอ้มูลขา่วสาร

ประชาสัมพันธ ์

13) แฟม้ขอ้มูลวัตถดุิบ 

14) แฟม้ขอ้มูลประเภทวัตถุดิบ 

15) แฟม้ขอ้มูลหน่วยวตัถดุิบ 

16) แฟม้ขอ้มูลคา่ใช้จ่ายอ่ืน ๆ 

17) แฟม้ขอ้มูลวัตถดุิบคงเหลือ 

18) แฟม้ขอ้มูลการช าระเงนิ 

1) จัดการผู้ใช้ระบบ 

2) จัดการข่าวสารประชาสมัพันธ ์ 

3) จัดการขอ้มูลอาหาร 

4) จัดการการสั่งอาหาร 

   4.1) ตรวจสอบข้อมูล QR Code 

   4.2) จัดการยนืยันอาหาร  

   4.3) จัดการขอ้มูลการ

ท าอาหาร 

5) จัดการการเงนิ 

   5.1) จัดการเงนิเดือนพนกังาน 

   5.2) จดัการการสั่งซ้ือสนิคา้ 

   5.3) จดัการการช าระเงนิ 

   5.4)  จัดการการขายสนิคา้ 

6) จัดการคลังสินค้า 

   6.1) จดัการการสั่งซ้ือสนิคา้ 

   6.2) ตรวจสอบปริมาณสนิคา้

คงเหลือ 

7) จัดการการสั่งซ้ือ 

     7.1) ตรวจสอบปริมาณการ

สั่งซ้ือ 

     7.2) จัดการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ 

   7.3) จัดการขอ้มูลวัตถุดบิ 

8) ออกรายงาน 
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19) แฟม้ขอ้มูลโต๊ะ  
 

 จากการก าหนดผู้ใช้และความต้องการ มีผู้ใช้ระบบ คอื เจ้าของกิจการ ผู้จดัการ พอ่ครัว 

พนักงาน และลูกคา้ สามารถแสดงความสัมพันธด์้วยแผนผังบริบท ดังนี้
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ภาพ
ที่ 3.7 แผนผังบริบท (Context Diagram

) 
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3.3.1 แผนภาพกระแสข้อมูลระดบัท่ี 0 (Data Flow Diagram Level 0) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.8 แผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที ่0
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ค าอธิบายกระบวนการจากภาพที่ 3.6 แผนภาพกระแสขอ้มูล DFD 0 ระบบการพัฒนาเว็บ

แอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและสต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

ตารางท่ี 3.3 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จัดการผูเ้ขา้ใช้ระบบ 

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 1.0 

Process Name จัดการผู้ใช้ระบบ 

Input Data Flow ข้อมูลช่ือผู้ใช้และรหัสผ่าน, ขอ้มูลจัดการพนักงาน, ขอ้มูลจัดการ 

ผู้ใช้ระบบ, ก าหนดสิทธกิารเขา้ถึงระบบ 

Output Data Flow ขอ้มูลสิทธกิารเขา้ถึงระบบ, ขอ้มูลจัดการพนักงาน 

Data Store Used ขอ้มูลผู้ใช้งานระบบ, ขอ้มูลพนักงาน 

Description โปรเซสที่น ามาใช้เพื่อจัดการผู้ใช้ในระบบ สามารถก าหนดสิทธิ 

การเขา้ใช้ในระบบ โดยจะมีการก าหนดรหัสผ่าน ผู้ใช้จึงมสีิทธใิน 

การเขา้ใช้ระบบ 

ตารางท่ี 3.4 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จัดการขา่วสารประชาสัมพันธ ์

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 2.0 

Process Name จัดการขา่วสารประชาสัมพันธ ์

Input Data Flow ขอ้มูลขา่วสารประชาสัมพันธ์ 

Output Data Flow รายละเอียดขา่วสารประชาสัมพันธ์ 

Data Store Used ขอ้มูลขา่วสารประชาสัมพันธ์ 

Description กระบวนการนี้เป็นกระบวนการส าหรับจัดการข้อมูลข่าวสารและ

โปรโมช่ันต่าง ๆ 
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ตารางท่ี 3.5 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จดัการรายการอาหาร 

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 3.0 

Process Name จัดการขอ้มูลอาหาร 

Input Data Flow ขอ้มูลรายการอาหาร 

Output Data Flow ขอ้มูลรายละเอียดรายการอาหาร 

Data Store Used ข้อมูลเมนูอาหาร,ข้อมูลประเภทอาหาร,ข้อมูลวัตถุดิบ,ข้อมูลประเภท

วัตถุดิบ,ขอ้มูลหน่วยวัตถุดิบ,ขอ้มูลวัตถุดิบคงเหลือ 

Description กระบวนการนี้เป็นกระบวนการส าหรับจัดการรายกาอาหารเพื่อให้

สามารถตรวจสอบรายการอาหารและราคาอาหาร 

ตารางท่ี 3.6 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จัดการการสั่งอาหาร 

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 4.0 

Process Name จัดการการสั่งอาหาร 

Input Data Flow ขอ้มูลการสั่งอาหาร 

Output Data Flow รายละเอียดการสั่งอาหาร 

Data Store Used ข้อมูลเมนูอาหาร,ข้อมูลวัตถุดิบที่ไม่ใช้ในการขายอาหาร,ข้อมูลรายการ

ขายอาหาร,ขอ้มูลการขายอาหาร,ขอ้มูลโต๊ะ 

Description กระบวนการส าหรับลูกค้าโดยใช้ QR Code ในการบันทึกเลขที่โต๊ะและ

สั่งอาหารผ่านเว็บ ส่งไปยังพนักงานและพ่อครัว เพื่อให้สามารถเข้าไป

จัดการขอ้มูลการสั่งอาหารทั้งหมด 
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ตารางท่ี 3.7 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จัดการการเงิน 

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 5.0 

Process Name จัดการการเงิน 

Input Data Flow ข้อมูลยอดขายสินค้า,ข้อมูลการสั่งซ้ือสินคา้,ข้อมูลการช าระเงิน,ขอ้มูล

ก าไร ขาดทุน,ขอ้มูลเงินเดือนพนักงาน 

Output Data Flow ข้อมูลยอดขายสินค้า,ข้อมูลการสั่งซ้ือสินคา้,ข้อมูลการช าระเงิน,ขอ้มูล

ก าไร ขาดทุน,ขอ้มูลเงินเดือนพนักงาน 

Data Store Used ขอ้มูลเงินเดือนพนักงาน,ขอ้มูลรายละเอียดเงินเดือนพนักงาน,ขอ้มูลการ

สั่งซ้ือวัตถุดิบ,ขอ้มูลคา่ใช้จ่ายอ่ืน ๆ,ขอ้มูลการช าระเงิน 

Description กระบวนการส าหรับผู้จัดการ เจ้าของกิจการ และพนักงาน สามารถเข้า

ไปจัดการข้อมูลยอดขาย การสั่งซ้ือ การช าระเงิน ก าไรขาดทุน และ

เงินเดือน 

 

พนักงาน โดยมีการเพิ่ม ลบ แก้ไข วัตถุดิบต่าง ๆ จะมีการแจ้งเตือนเม่ือ

วัตถุดิบใกล้หมด 

ตารางท่ี 3.8 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จดัการคลังสินค้า 

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 6.0 

Process Name จัดการคลังสินค้า 

Input Data Flow ขอ้มูลวัตถุดิบคงเหลือในสต็อก 

Output Data Flow ขอ้มูลรายละเอียดวัตถุดิบคงเหลือในสต็อก 
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Data Store Used ข้อมูลวัตถุดิบ,ข้อมูลประเภทวัตถุดิบ,ข้อมูลหน่วยวัตถุดิบ,ข้อมูล

วัตถุดิบคงเหลือ 

Description กระบวนการส าหรับผู้จัดการ โดยสามารถเข้าไปจัดการข้อมูล

วัตถุดิบคงเหลือในสต็อก หากมีรายการสั่งซ้ือเกิดขึ้น วัตถุดิบที่ถูกใช้จะ

ถูกตัดออกจากสต็อกอัตโนมัติ และมีการแจ้งเตือนเม่ือวัตถุดิบใกล้หมด 

ตารางท่ี 3.9 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จดัการใบสัง่ซ้ือ 

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 7.0 

Process Name จัดการใบสั่งซ้ือ 

Input Data Flow ขอ้มูลการสั่งซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Output Data Flow ขอ้มูลรายละเอียดการสั่งซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Data Store Used ข้อมูลการสั่งซ้ือวัตถุดิบ,ข้อมูลรายการสั่งซ้ือวัตถุดิบ,ข้อมูลวัตถุดิบ,

ขอ้มูลประเภทวัตถุดิบ,ขอ้มูลหน่วยวัตถุดิบ 

Description กระบวนการส าหรับผู้จัดการ โดยจะเป็นผู้สั่งซ้ือสินค้าเขา้ร้านโดยอ้างอิง

การแจ้งเตือนขอ้มูลสินค้าคงเหลือ มาจากคลังสินค้าเพื่อให้ทราบวา่ควร

ออกใบสั่งซ้ือวัตถุดิบชนิดใดบ้าง 

ตารางท่ี 3.10 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จดัการการออกรายงาน 

Process Description 

System ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจและ 

สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DED Number 8.0 

Process Name จัดการการออกรายงาน 

Input Data Flow ร้องขอรายงานที่ต้องการ,รายงานสินค้าคงเหลือ,รายงานการช าระเงิน,

รายงานสินค้าคงเหลือ,รายงานข้อมูลพนักงาน,รายงานเงินเดือน
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พนักงาน,รายงานสินค้าขายดี,รายงานก าไร ขาดทุน,รายงานการสั่ง

อาหาร,รายงานการช าระเงิน,รายงานรายการสินค้า,รายงานการสั่งซ้ือ

สินค้าเขา้ร้าน 

Output Data Flow รายงานสินค้าคงเหลือ,รายงานการช าระเงิน,รายงานสินค้าคงเหลือ,

รายงานขอ้มูลพนักงาน,รายงานเงินเดือนพนักงาน,รายงานสินคา้ขายดี,

รายงานก าไร ขาดทุน,รายงานการสั่งอาหาร,รายงานการช าระเงิน,

รายงานรายการสินค้า,รายงานการสั่งซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Data Store Used ข้อมูลเงินเดือนพนักงาน,ข้อมูลการสั่งซ้ือวัตถุดิบ,ข้อมูลรายการขาย

อาหาร,ขอ้มูลคา่ใช้จ่ายอ่ืน ๆ,ขอ้มูลวัตถุดิบคงเหลือ,ขอ้มูลการช าระเงิน,

ขอ้มูลเงินเดือนพนักงาน 

Description โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือจัดการรายงาน สามารถดึงขอ้มูลรายงานต่าง ๆ 

เช่น รายงานสินค้าขายดี, รายงานสนิคา้คงเหลือ เปน็ต้น 

3.3.1.1 แผนภาพกระแสขอ้มูล DFD 1 

 - โปรเซสที่ 4 จัดการการสั่งอาหาร 

 
ภาพท่ี 3.9 แผนภาพกระแสขอ้มูล DFD 1 โปรเซสที่ 4 จดัการการสัง่อาหาร 
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ตารางท่ี 3.11 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที ่4.1 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 4.1 

Process name ตรวจสอบ QR Code 

Input data flows ขอ้มูล QR Code,ขอ้มูลการสั่งอาหาร 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียด QR Code,ขอ้มูลรายละเอียดการสั่งอาหาร 

Data stores used 
ขอ้มูลโต๊ะ,ขอ้มูลเมนูอาหาร,ขอ้มูลวัตถุดิบที่ไม่ได้ใช้ในการ

ท าอาหาร 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารสั่งอาหารผ่าน QR Code ของ

ลูกคา้ 

ตารางท่ี 3.12 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที่ 4.2 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 4.2 

Process name ตรวจสอบ QR Code 

Input data flows ขอ้มูลล าดับการสัง่อาหาร 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดล าดับการสัง่อาหาร 

Data stores used ขอ้มูลการขายอาหาร 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารจัดล าดับควิในการสั่งอาหาร 

เพื่อให้พ่อครัวสามารถท าอาหารตามล าดบั 
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ตารางท่ี 3.13 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที ่4.3 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 4.3 

Process name จัดการรายการสั่งอาหาร 

Input data flows ขอ้มูลรายการสั่งอาหาร 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดรายการสั่งอาหาร 

Data stores used ขอ้มูลการขายอาหาร 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารจัดล าดับควิในการสั่งอาหาร 

เพื่อให้พ่อครัวสามารถท าอาหารตามล าดบั 

 

 - โปรเซสที่ 5 จดัการการเงนิ 

 
ภาพท่ี 3.10 แผนภาพกระแสขอ้มูล DFD 1 โปรเซสที ่5 จัดการการเงิน 
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ตารางท่ี 3.14 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที่ 5.1 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 5.1 

Process name จัดการเงินเดือนพนักงาน 

Input data flows ขอ้มูลเงินเดือนพนกังาน 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดเงินเดือนพนกังาน 

Data stores used ขอ้มูลเงินเดือนพนกังาน,ขอ้มูลรายละเอียดเงินเดือนพนกังาน 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารจัดการเงนิเดือนของพนักงานแต่

ละต าแหนง่ เจ้าของกิจการสามารถจดัการขอ้มูลเงนิเดอืนได้ 

ตารางท่ี 3.15 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที ่5.2 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 5.2 

Process name จัดการการสั่งซ้ือสนิคา้ 

Input data flows ขอ้มูลการสัง่ซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดการสัง่ซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Data stores used ขอ้มูลรายละเอียดการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารจัดการการสั่งซ้ือสนิคา้เขา้ร้าน 

ผู้จัดการสามารถจดัการการสั่งซ้ือได ้
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ตารางท่ี 3.16 ตารางอธบิายกระบวนการ โปรเซสที่ 5.3 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 5.3 

Process name จัดการการขายสินค้า 

Input data flows ขอ้มูลก าไรขาดทนุ,ขอ้มูลยอดขายสนิคา้ 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดก าไรขาดทนุ,ขอ้มูลรายละเอียดยอดขายสินค้า 

Data stores used ขอ้มูลคา่ใช้จ่ายอ่ืน ๆ 

Description 

โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารจัดการการขายสินค้า ผู้จัดการ

สามารถสามารถตรวจสอบยอดขาย และเจ้าของกจิการสามารถ

จัดการยอดขายและก าไรขาดทนุได ้

ตารางท่ี 3.17 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที่ 5.4 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 5.4 

Process name จัดการการช าระเงนิ 

Input data flows ขอ้มูลการช าระเงิน 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดการช าระเงิน 

Data stores used ขอ้มูลการช าระเงิน 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารจัดการการขายสินค้า ผู้จัดการ

พนักงาน และลูกคา้ สามารถตรวจสอบข้อมูลการช าระเงินได้ 

 

 



84 
 

 - โปรเซสที่ 6 จัดการคลงัสนิคา้ 

 
ภาพท่ี 3.11 แผนภาพกระแสขอ้มูล DFD 1 โปรเซสที ่6 จัดการคลังสินค้า 

ตารางท่ี 3.18 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที่ 6.1 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 6.1 

Process name จัดการการซ้ือสนิคา้เขา้ 

Input data flows ขอ้มูลสินค้าเขา้ 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดสินค้าเขา้ 

Data stores used ขอ้มูลวัตถดุิบ,ขอ้มูลประเภทวัตถดุิบ,ขอ้มูลหน่วยวตัถดุบิ 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารจัดการสนิคา้เขา้คลัง ผู้จัดการ

สามารถจดัการขอ้มูลเงินสินค้าได ้

ตารางท่ี 3.19 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที ่6.2 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 6.2 

Process name ตรวจสอบปริมาณสินค้าคงเหลือ 

Input data flows ขอ้มูลวัตถดุิบคงเหลือ 
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Output data flows 
ขอ้มูลรายละเอียดวตัถดุิบคงเหลือในสต็อก,ขอ้มูลแจ้งเตือนสนิคา้

ใกลห้มด 

Data stores used 
ขอ้มูลกลุ่มวตัถดุิบ,ขอ้มูลหน่วยวัตถุดิบ,ขอ้มูลวัตถุดบิคงเหลือ,

ขอ้มูลตัดวตัถดุิบคงเหลืออัตโนมัติ,ขอ้มูลแจ้งเตือนสนิคา้ใกล้หมด 

Description 

โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารตรวจสอบปริมาณสินคา้คงเหลือ 

โดยจะมีการตัดวตัถดุิบออกจากสต็อกโดยอัตโนมัต ิและมีการแจ้ง

เตือนหากวัตถุดิบใกลห้มด ผู้จดัการและพอ่ครัวสามารถ

ตรวจสอบสนิคา้คงเหลือได ้

 - โปรเซสที่ 7 จดัการใบสัง่ซ้ือ 

 
ภาพท่ี 3.12 แผนภาพกระแสขอ้มูล DFD 1 โปรเซสที่ 7 จัดการใบสัง่ซ้ือ 

ตารางท่ี 3.20 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที่ 7.1 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 7.1 

Process name ตรวจสอบปริมาณการสัง่ซ้ือ 

Input data flows ตรวจสอบวัตถุดิบใกล้หมด 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดแจ้งเตือนวัตถดุิบใกล้หมด 
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Data stores used ขอ้มูลการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ 

Description 

โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารตรวจสอบปริมาณการสั่งซ้ือเพื่อ

ใช้ในการรายงานจ านวนวัตถุดิบที่ใกล้จะหมด โดยผู้จัดการ

สามารถตรวจสอบใบสัง่ซ้ือวัตถดุิบได ้

ตารางท่ี 3.21 ตารางอธิบายกระบวนการ โปรเซสที่ 7.2 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 7.2 

Process name จัดการสั่งซ้ือวัตถุดบิ 

Input data flows ขอ้มูลการสัง่ซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดการสัง่ซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Data stores used ขอ้มูลรายการการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิกีารสั่งซ้ือวัตถุดิบเข้าร้าน ผู้จัดการ

สามารถจดัการการสั่งซ้ือสินค้าเขา้ร้านได ้

ตารางท่ี 3.22 ตารางอธบิายกระบวนการ โปรเซสที่ 7.3 

Process Description 

System 
ระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับการบริหารจัดการธุรกิจ

และ สต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช 

DFD number 7.3 

Process name จัดการขอ้มูลวัตถุดิบ 

Input data flows ขอ้มูลจัดการกลุ่มวัตถุดิบ,ขอ้มูลจัดการหน่วยวัตถุดิบ 

Output data flows ขอ้มูลรายละเอียดการสัง่ซ้ือสินค้าเขา้ร้าน 

Data stores used ขอ้มูลวัตถดุิบ,ขอ้มูลประเภทวัตถดุิบ,ขอ้มูลหน่วยวตัถดุบิ 

Description 
โปรเซสที่น ามาใช้เพ่ือบอกวธิจีัดการขอ้มูลวตัถดุิบ โดยน าวัตถดุิบ

มาแปลงเปน็หน่วยวตัถดุิบ สามารถจดัการกับข้อมูลวัตถุดิบได้ 
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3.3.2 พจนานุกรมข้อมูล (Data Dictionary)  

  จากการออกแบบระบบงานใหม่ ซ่ึงมกีารจดัการด้วยระบบฐานขอ้มูล จึงสามารถ 

ออกแบบฐานขอ้มูลใหก้ับระบบที่ประกอบไปด้วยตารางขอ้มูลต่าง ๆ ดงันี ้

ตารางท่ี 3.23 แสดงชื่อตารางท้ังหมดของระบบฐานข้อมูล 

ล าดับ ช่ือตาราง ประเภท รายละเอียด 

1 Admin Master เก็บขอ้มูลผู้ใช้งานระบบ 

2 billsorder Transaction เก็บขอ้มูลการขายอาหาร 

3 Billsorder_detail Transaction เก็บขอ้มูลรายการขายอาหาร 

4 Billsorder_detail_notuse Transaction เก็บขอ้มูลวัตถดุิบที่ไม่ใช้ในขายอาหาร 

5 expense Transaction เก็บข้อมูลคา่ใช้จ่ายอ่ืน ๆ 

6 ingredient Transaction เก็บขอ้มูลส่วนประกอบอาหาร 

7 material Transaction เก็บข้อมูลวัตถดุิบ 

8 news Transaction เก็บขอ้มูลขา่วสารประชาสัมพันธ ์

9 ordersmaterial Transaction เก็บข้อมูลการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ 

10 ordersmaterial_detail Transaction เก็บข้อมูลรายการการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ 

11 payment Transaction เก็บข้อมูลการช าระเงิน 

12 Position Master เก็บขอ้มูลพนกังาน 

13 Product Transaction เก็บขอ้มูลเมนูอาหาร 

14 Salary Master เก็บขอ้มูลเงนิเดือน 

15 Salary_detail Transaction เก็บข้อมูลรายละเอียดเงนิเดือน 

16 Tables Master เก็บข้อมูลหมายเลขโต๊ะ 

17 typeofmaterial Transaction เก็บข้อมูลประเภทของวัตถุดิบ 

18 Typeoforder Transaction เก็บข้อมูลประเภทของอาหาร 

19 unit Transaction เก็บข้อมูลประเภทหน่วยวตัถดุิบ 

 Master   หมายถึง  ตารางขอ้มูลหลักไม่ค่อยมีการเปลี่ยนแปลงขอ้มูล 

 Transaction  หมายถึง  ตารางที่มีการเปลี่ยนแปลงของขอ้มูล 
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ตารางท่ี 3.24 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับผูใ้ช้ระบบ 

ช่ือตาราง : admin 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บข้อมูลผู้ใช้งานระบบ  

คีย์หลัก : admin_id 

คีย์นอก : position_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

admin_id varchar(12) หมายเลขผู้ใช้ 123456789123 

Admin_card int(13) เลขบัตรประจ าตัว 1234567891234 

admin_name varchar(20) ช่ือจริง กุลนษิฐ ์

Admin_surname varchar(20) นามสกลุ อัมปาละ 

Admin_nickname varchar(10) ช่ือเล่น จูน 

Admin_gender varchar(10) เพศ หญิง 

Admin_address varchar(100) ที่อยู ่ 36/3  

admin_tel varchar(10) เบอร์โทร 0956399762 

Admin_usename varchar(20) ช่ือผู้ใช้ Admin 

Admin_password varchar(20) พาสเวริ์ด admin 

salary double เงินเดือน 15000.00 

Position_id varchar(1) หมายเลขต าแหน่ง 1 

ค าอธบิาย หมายเลขต าแหน่ง 

 1  หมายถึง  Admin 

 2  หมายถึง  เจ้าของกิจการ 

 3  หมายถึง  ผู้จัดการ 

 4 หมายถึง พ่อครัว 

 5 หมายถึง  พนักงาน 

 6 หมายถึง ลูกค้า 



89 
 

ตารางท่ี 3.25 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลรายการอาหาร 

ช่ือตาราง : billsorder 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลรายการอาหาร 

คีย์หลัก : bills_order_id  

คีย์นอก : Pay_id, admin_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

bills_order_id varchar(12) รหัสรายการอาหาร Order01 

bills_table Int(5) โต๊ะ 4 

Bills_order_date Date(dd-mm-

yy) 

วันที่ขายอาหาร 22-01-2563 

Bills_order_time_start Datetime วันเวลาที่เริ่มขาย 2020-04-18 

20:49:12 

Bills_order_time_end datetime วันเวลาที่ช าระเงิน 2020-04-18 

21:09:04 

Bills_order_price_net float(5,2) ราคาอาหาร 45.00 

Pay_id Varchar(12) รหัสผู้ท าการช าระเงิน 200418083419 

Bills_status varchar(1) สถานะอาหาร 3 

admin_id varchar(12) หมายเลขผู้ใช้ 123456789123 

ตารางท่ี 3.26 ตารางค าอธบิายพจนานุกรมข้อมลู ตารางส าหรับเก็บรายการขายอาหาร 

ช่ือตาราง : billsorder_detail 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลรายการขายอาหาร 

คีย์หลัก : bills_order_detail_id  

คีย์นอก : bills_order_id, product_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

bills_order_detail_id varchar(12) รหัสรายการขาย OD001 

Product_unitprice float(5,2) ราคาอาหาร 45.00 
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Product_amount int(5) จ านวนที่ขาย 2 

total_price float(5,2) ราคารวม 90.00 

Item_status Varchar(1) สถานะการท าอาหาร 6 

Emp_id Varchar(12) รหัสพนักงาน 151020143602 

Chef_id Vachar(12) รหัสพอ่ครัว 151026201308 

bills_order_id varchar(12) รหัสรายการอาหาร Order01 

product_id varchar(12) รหัสเมนูอาหาร PD001 

ตารางท่ี 3.27 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บวัตถดุิบท่ีไม่ใช้ในขาย

อาหาร 

ช่ือตาราง : billsorder_detail_notuse 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลวัตถดุิบทีไ่ม่ใช้ในขายอาหาร 

คีย์หลัก : bills_order_detail_id 

คีย์นอก : material_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

bills_order_detail_id varchar(12) รหัสรายการขาย BOD001 

Bills_order_detail_item Int(11) วัตถุดบิที่ไม่ใช้ 1 

material_id varchar(12) รหัสวตัถดุิบ MT001 

ตารางท่ี 3.28 ตารางค าอธบิายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลค่าใช้จ่ายอ่ืน ๆ 

ช่ือตาราง : expens 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลคา่ใช้จ่ายอ่ืน ๆ 

คีย์หลัก : exp_id 

คีย์นอก : exp_user_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

Exp_id varchar(12) รหัสคา่ใช้จ่าย 200419065836 

Exp_date Date วันที่จ่าย 2020-03-11 
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Exp_detail Tinytext รายละเอียด คา่เดินทาง ส าหรับ

ไปซ้ือของ 

Exp_total Float(5,2) จ านวน 250 

Exp_user_id varchar(12) ใครเป็นผู้เบกิจ่าย 151020155326 

ตารางท่ี 3.29 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลส่วนประกอบ

อาหาร 

ช่ือตาราง : ingredient 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลส่วนประกอบอาหาร 

คีย์หลัก : product_id,material_id 

คีย์นอก : material_item,material_amount 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

product_id varchar(12) รหัสเมนูอาหาร PD01 

material_id varchar(12) รหัสวตัถดุิบ MT001 

material_item tinyint(4) ขอ้มูลส่วนประกอบ 2 

material_amount float(5,2) จ านวนส่วนประกอบ 20.00 

ตารางท่ี 3.30 ตารางค าอธบิายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลวัตถดุิบ 

ช่ือตาราง : material 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลวัตถดุิบ 

คีย์หลัก : material_id  

คีย์นอก : Unit_id,type_of_material_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

material_id varchar(12) รหัสวตัถดุิบ MT001 

material_name varchar(10) ช่ือวัตถุดิบ เนือ้หม ู

Unit_eoq Int(11) จุดสัง่ซ้ือ 22 

Unit_id Int(20) รหัสสั่งซ้ือ 2 
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Material_balance float(5,5) วัตถุดบิคงเหลือ 1.984 

type_of_material_id  int(6) หมายเลขผู้ใช้ 2 

ตารางท่ี 3.31 ตารางค าอธบิายพจนานุกรมข้อมูลข่าวสารประชาสัมพันธ ์

ช่ือตาราง : news 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บข้อมูลขา่วสารประชาสัมพันธ์  

คีย์หลัก : news_id 

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

news_id varchar(12) รหัสขา่วสาร 10001 

News_content text รายละเอียด เมนูพเิศษวันนี ้

ตารางท่ี 3.32 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลการสั่งซื้อ

วัตถุดบิ 

ช่ือตาราง : ordersmaterial 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลการสัง่ซ้ือวัตถุดบิ 

คีย์หลัก : order_materials_id  

คีย์นอก : admin_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

order_materials_id varchar(10) รหัสการสัง่ซ้ือ 1234 

order_materials_code varchar(10) รายการสัง่ซ้ือ OM001 

order_materials_price_net float(5,2) ราคาสั่งซ้ือ 1300.00 

order_materials_date date(dd-mm-

yy) 

วันที่สั่งซ้ือ 22-01-2563 

admin_id varchar(12) หมายเลขผู้ใช้ 151101140032 
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ตารางท่ี 3.33 ตารางค าอธบิายพจนานุกรมข้อมลู ตารางส าหรับเก็บรายการการสัง่ซื้อ

วัตถุดบิ 

ช่ือตาราง : ordersmaterial_detail 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลรายการการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ 

คีย์หลัก : order_material_id  

คีย์นอก : material_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

Order_materials_id varchar(10) รหัสรายการสั่งซ้ือ OM001 

Order_materials_item varchar(50) รายการสัง่ซ้ือ เนือ้หม ู

Order_materials_amount Int(3) จ านวนการสั่งซ้ือ 3  

Order_materials_price float(5,2) ราคาการสั่งซ้ือ 160.00 

Order_materials_price_total float(5,2) ราคารวมการสัง่ซ้ือ 480.00 

material_id varchar(12) หมายเลขวัตถุดิบ MT001 

ตารางท่ี 3.34 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับการช าระเงิน 

ช่ือตาราง : payment 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลการช าระเงิน 

คีย์หลัก : pay_id  

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

pay_id varchar(10) รหัสพนักงาน Admin1 

Pay_name float(5,2) ช าระเงินจาก Food panda 
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ตารางท่ี 3.35 ตารางค าอธบิายพจนานุกรมข้อมลู ตารางส าหรับเก็บข้อมูลพนักงาน 

ช่ือตาราง : position 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลต าแหนง่พนักงาน 

คีย์หลัก : position_id  

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

position_id varchar(1) หมายเลขต าแหน่ง 1 

Position_name varchar(10) ช่ือต าแหน่งผู้ใช้ แอดมิน 

ตารางท่ี 3.36 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลเมนูอาหาร 

ช่ือตาราง : product 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลเมนูอาหาร 

คีย์หลัก : product_id  

คีย์นอก : type_of_order_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

product_id varchar(12) รหัสเมนูอาหาร PD01 

Product_name varchar(20) รายการอาหาร ราดหน้าหม ู

Product_price float(5,2) ราคาอาหาร 35.00 

Product_img varchar(50) รูปภาพ 200105065828.jpg 

Product_unit Int(5) จ านวนอาหาร 2  

Type_of_order_id Int(5) ประเภทอาหาร 2147483647 
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ตารางท่ี 3.37 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บเงินเดือนพนักงาน 

ช่ือตาราง : salary 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลเงนิเดือนพนักงาน 

คีย์หลัก : sal_id  

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

Sal_id varchar(10) รหัสเงินเดือนแต่ละ

ต าแหนง่ 

Salaryadmin1 

Sal_month Int(2) เดือนที่จ่าย 3 

Sal_year Int(3) ปีที่จ่าย 2020 

Sal_date date วันที่จ่าย 2020-03-31 

ตารางท่ี 3.38 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บรายละเอียดเงินเดือน 

ช่ือตาราง : salary_detail 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลรายละเอียดเงินเดือน 

คีย์หลัก : sal_id  

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

Sal_id varchar(12) รหัสเงินเดือน Salaryadmin1 

Sal_duser Varchar(12) รหัสพนักงาน 151020155326 

Sal_dtotal float(5,2) ยอดเงินเดือน 15000.00 
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ตารางท่ี 3.39 ตารางค าอธบิายพจนานุกรมข้อมลู ตารางส าหรับเก็บข้อมูลหมายเลขโตะ๊ 

ช่ือตาราง : tables 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลหมายเลขโต๊ะ 

คีย์หลัก : typeoforder 

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

Table_id varchar(10) หมายเลขโต๊ะ 1 

Table_seat Int(2) จ านวณที่นัง่ 4 

ตารางท่ี 3.40 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลประเภทวัตถุดบิ 

ช่ือตาราง : typeofmaterial 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลประเภทวัตถุดบิ 

คีย์หลัก : type_of_material_id  

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

type_of_material_id  varchar(12) หมายเลขผู้ใช้ 2 

type_of_material_name varchar(20) ประเภทวัตถดุิบ วัตถุดบิส าหรับ

อาหาร 

ตารางท่ี 3.41 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลประเภทอาหาร 

ช่ือตาราง : typeoforder 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลประเภทอาหาร 

คีย์หลัก : type_of_order_id 

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

Type_of_order_id varchar(12) รหัสประเภท 1 

Type_of_order_name varchar(20) ประเภทอาหาร ราดหน้า 
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ตารางท่ี 3.42 ตารางค าอธิบายพจนานุกรมข้อมูล ตารางส าหรับเก็บข้อมูลหนว่ยวัตถุดบิ 

ช่ือตาราง : unit 

รายละเอียดตาราง : ตารางส าหรับเก็บขอ้มูลหน่วยวัตถุดิบ 

คีย์หลัก : unit_id  

คีย์นอก : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

unit_id int(6) รหัสหน่วยวัตถดุิบ 10 

Unit_big_name varchar(10) หน่วยใหญ ่ กิโลกรัม 

Unit_small_value varchar(10) จ านวนหน่วยเลก็ 1000 

Unit_small_name varchar(10) หน่วยเลก็ กรัม 
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3.3.3 ความสัมพันธ์ของฐานข้อมูล (E-R Diagram) 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ
ที่ 3.13 ความสัมพันธ์ของฐานขอ้มูลแบบ Crow

’s Foot 
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 3.4 โครงสร้างระบบ 

 โครงสร้างระบบการพัฒนาเว็บแอพพลิเคช่ันบริหารจัดการและสต๊อกสินค้า ร้านราดหน้าเยาวราช จะประกอบไปด้วยระบบยอ่ย ๆ ซ่ึง

สามารถแสดงในรปูแบบโครงสร้างระบบแบบล าดับช้ันได้ ดงันี ้

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.14 แผนภาพโครงสร้างระบบ
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3.5 การออกแบบหน้าจอ 

 - หน้าจอส าหรับลูกค้า 

ภาพท่ี 3.15 หน้าจอรายการอาหารของลกูคา้
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ภาพท่ี 3.16 หน้าจอเลือกโต๊ะส าหรับลกูคา้



102 
 

ภาพท่ี 3.17 หน้าจอเมนูอาหารของลกูคา้
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ภาพท่ี 3.18 หน้าจอรายการอาหารที่สัง่ของลกูคา้ 
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- หน้าจอส าหรับผู้ดูแลระบบ 

ภาพท่ี 3.19 หน้าจอเข้าสู่ระบบ 
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ภาพท่ี 3.20 หน้าจอขอ้มูลของผู้ดูแลระบบ
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ภาพท่ี 3.21 หน้าจอเพิ่มขอ้มูลพนักงาน
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ภาพท่ี 3.22 หน้าจอรายช่ือผู้ใช้งานระบบ
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ภาพท่ี 3.23 หน้าจอรายช่ือผู้ใช้งานระบบ
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ภาพท่ี 3.24 หน้าจอเพิ่มขอ้มูลของประเภทวัตถุดิบ
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ภาพท่ี 3.25 หน้าจอรายการของประเภทวัตถุดิบ
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ภาพท่ี 3.26 หน้าจอเพิ่มขอ้มูลของหน่วยวัตถุดบิ
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ภาพท่ี 3.27 หน้าจอรายการของหน่วยวัตถุดบิ
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ภาพท่ี 3.28 หน้าจอการเพิ่มขอ้มูลของวัตถุดิบ
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ภาพท่ี 3.29 หน้าจอรายการขอ้มูลของวัตถุดิบ
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ภาพท่ี 3.30 หน้าจอการเพิ่มประเภทของอาหาร
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ภาพท่ี 3.31 หน้าจอรายการประเภทของอาหาร
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ภาพท่ี 3.32 หน้าจอการเพิ่มอาหาร
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ภาพท่ี 3.33 หน้าจอรายการอาหาร
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ภาพท่ี 3.34 หน้าจอเพิ่มจ านวนโต๊ะ
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ภาพท่ี 3.35 หน้าจอรายละเอียดของโต๊ะ
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ภาพท่ี 3.36 หน้าจอการเพิ่มช่องทางในการช าระเงนิ
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ภาพท่ี 3.37 หน้าจอรายการช่องทางการช าระเงิน
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ภาพท่ี 3.38 หน้าจอรายงานของผู้ดูแลระบบ
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ภาพท่ี 3.39 หน้าจอออกจากระบบ 
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 - หน้าจอส าหรับเจ้าของกิจการ 

 
ภาพท่ี 3.40 หน้าจอขอ้มูลของเจ้าของกิจการ

ภาพท่ี 3.41 หน้าจอการเพิ่มขอ้มูลพนักงาน
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ภาพท่ี 3.42 หน้าจอรายช่ือพนกังาน

ภาพท่ี 3.43 หน้าจอการเพิ่มอาหาร
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ภาพท่ี 3.44 หน้าจอรายการอาหาร

ภาพท่ี 3.45 หน้าจอเพิ่มขอ้มูลจ่ายเงินเดือน 
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ภาพท่ี 3.46 หน้าจอรายการจ่ายเงินเดือน
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ภาพท่ี 3.47 หน้าจอรายงานขอ้มูลพนกังาน
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ภาพท่ี 3.48 หน้าจอรายงานการจ่ายเงนิเดือนพนกังาน
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ภาพท่ี 3.49 หน้าจอรายงานการช าระเงิน
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ภาพท่ี 3.50 หน้าจอรายงานสินค้าขายดี
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ภาพท่ี 3.51 หน้าจอรายงานสรุปยอดขายทัง้หมด
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ภาพท่ี 3.52 หน้าจอรายงานก าไร-ขาดทุน
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ภาพท่ี 3.53 หน้าจอรายงานวตัถุดิบคงเหลือ
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ภาพท่ี 3.54 หน้าจอรายงานการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ
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ภาพท่ี 3.55 หน้าจอออกจากระบบ 
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- หน้าจอส าหรับผู้จัดการ 

ภาพท่ี 3.56 หน้าจอป็อบอัพรายการวตัถดุิบที่ต้องสัง่ซ้ือ
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ภาพท่ี 3.57 หน้าจอขอ้มูลของผู้จัดการ
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ภาพท่ี 3.58 หน้าจอเพิ่มขอ้มูลการจ่ายอ่ืน ๆ
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ภาพท่ี 3.59 หน้าจอรายการการจ่ายอ่ืน ๆ



142 
 

ภาพท่ี 3.60 หน้าจอการเพิ่มขอ้มูลสัง่ซ้ือวัตถดุิบ



143 
 

ภาพท่ี 3.61 หน้าจอรายการการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ
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ภาพท่ี 3.62 หน้าจอขอ้มูลวัตถุดิบคงเหลือ



145 
 

ภาพท่ี 3.63 หน้าจอตรวจสอบรายการ
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ภาพท่ี 3.64 หน้าจอรายงานการช าระเงนิ
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ภาพท่ี 3.65 หน้าจอรายงานสินค้าขายดี
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ภาพท่ี 3.66 หน้าจอรายงานสรุปยอดขายทัง้หมด
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ภาพท่ี 3.67 หน้าจอรายงานวตัถดุิบคงเหลือ
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ภาพท่ี 3.68 หน้าจอรายงานการสัง่ซ้ือวัตถดุิบ
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ภาพท่ี 3.69 หน้าจอรายงานคา่ใช้จ่ายอ่ืน ๆ
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ภาพท่ี 3.70 หน้าจอออกจากระบบ 
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 - หน้าจอส าหรับพนักงาน 

ภาพท่ี 3.71 หน้าจอขอ้มูลรายละเอียดของพนกังาน
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ภาพท่ี 3.72 หน้าจอรายการลกูคา้สัง่ใหม่
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ภาพท่ี 3.73 หน้าจอรายการทีพ่ร้อมเสริ์ฟ
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ภาพท่ี 3.74 หน้าจอตรวจสอบสถานะรายการที่สั่ง



157 
 

ภาพท่ี 3.75 หน้าจอการจ่ายเงิน
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ภาพท่ี 3.76 หน้าจอการช าระเงิน
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ภาพท่ี 3.77 หน้าจอออกจากระบบ 
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 - หน้าจอส าหรับพ่อครัว/แม่ครวั 

ภาพท่ี 3.78 หน้าจอขอ้มูลของพอ่ครัว/แม่ครัว
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ภาพท่ี 3.79 หน้าจอขอ้มูลวตัถดุิบคงเหลือ



162 
 

ภาพท่ี 3.80 หน้าจอรายการที่พนกังานยนืยัน



163 
 

ภาพท่ี 3.81 หน้าจอรายการทีก่ าลังจดัท า
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ภาพท่ี 3.82 หน้าจอรายการที่ปรงุเสรจ็
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ภาพท่ี 3.83 หน้าจอตรวจสอบสถานะรายการที่สั่ง



166 
 

ภาพท่ี 3.84 หน้าจอการช าระเงนิ
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ภาพท่ี 3.85 หน้าจอออกจากระบบ 


